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Les services de [ intendance peuvent éire amenes, dans des circonstances parliculiéres {probiemes de liviaison, maladie, ete.] & modifier le menu initiclement prévy, fout en respeciant av mieux I'équilibre
alimenlgire.

Lex biste des allergénes est disponible sur simple demande. Sauf mention contraire, les viondes fraiches servies sonf origine France.
Le pain distribué est labeliisé 77 Agricullure Blologlque
___Le Secrétaire Général, Xavier ROBERTO

La Principale, Stéphanie CORNATON




